
Antrikot / 920₺ 
45 günlük kuru dinlendirilmiş ribye babaganuş, fondan patates, fondan 

arpacık soğanı, üzüm çektirme ile.

Bonfile / 980₺ 
Fermante siyah sarımsak, mantar püresi, trüf ve karabiber sosu ile.

Kuzu Kol / 1600₺/kg 
Frik risotto, yanık yoğurt, mesir macunu ve erik şırası ile.

(Masada servis edilir.)

Dana İncik / 1750₺/kg 
Polenta, Jus, fesleğen filizi, persiat, parmesan ve ekşi maya ekmek ile.

(Masada servis edilir.)

Somon / 870₺ 
Yer elması püresi, çağla turşusu, midye velaute, palamut talaşı.

Deniz Mahsüllü Orzo / 850₺ 
Siyah midye, kalamar, karides ve parmesan ile.

Viyana Schnitzel / 780₺ 
Panelenmiş bonfile, hardallı patates salatası, Maître D'hôtel tereyağı 

ve limon ile.

Tavuk Gallantine / 710₺ 
Mantar, ıspanak ve peynir dolgulu tavuk göğsü, fondan patates ve 

Beurre Blanc sos ile.

Bütün Levrek Izgara / 950₺ 
Levrek, tabouli salatası, yanık misket limonu ve hardal sosu ile.

Kaburga ve İlikli Safran Risotto / 1050₺ 
12 saat pişirilmiş kaburga eti , sarımsak , jus sos ile.

Deniz Mahsüllü Risotto / 810₺ 
Siyah midye, kalamar, karides ve parmesan ile.

Mantarlı Risotto / 740₺ 
Kayın istiridye, portebella, kestane mantarı ve permesan ile.
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